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Datos técnicos
Estilo: Trigo
Grado alcohol: 6%vol
IBU: 30
Composición: malta de cebada y 
malta de trigo
Fermentación: alta
Carbonatación: media-alta

Nota de cata
• Cerveza de color dorado, turbia con
   notas a plátano, clavo y naranja.
• Elaboración de estilo alemán con mayor
   presencia en lúpulo.
• Cerveza rica en matices, cítrica
   y refrescante.
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Formato: Botella 33 cl. y Barril 30 l. 

TRIGO NARANJA
DE 3CUMBRES

Servir 2/3 de
la botella

1°

Agitar

2°

Verter
completamente

3°


