
DATOS TÉCNICOS
Estilo: Tripel Trapense 
Grado alcohólico: 7% vol
Composición: malta 100%
Fermentación: alta
Carbonatación: media-alta

NOTA DE CATA
· Cerveza de color ámbar claro.
· Sabor: afrutado y herbal. Con final largo y seco.
· Elaboración belga siguiendo la tradición trapense.
· Ideal para disfrutar en cualquier momento del día.
· Marida a la perfección con quesos, pan, guisos y asados.
* Se recomienda servir en copa ancha a temperatura de 7º
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Cerveza del Monasterio Trapense
de San Pedro de Cardeña

– Castrillo del Vall, Burgos –


